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MENU DE PAQUES
DIMANCHE 31 MARS

Gougeres au Comté
Mise en Bouche du Chef
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Pain Brioché Maison / Cannelé de la Mer / Sucrine de Boeuf Fumé
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Espuma de Potimarron / Chataignes & Parmesan Neige
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Pastilla d'épaule mijotée au Rasel Anuth 7h / Jus au Romarin
Polenta crémeuse a l'orange / Aubergine Soja & Amande Douce
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Glace aux Amandes Fraiches

Menu 78€ par personne (Hors Boissons) “
= 50 euros Accompte Non Remboursable 5
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MENU CAPRICE
6 & 7 Avril

Gougeres au Comté
Mise en Bouche du Chef
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Compote de Pomme du Jardin / Gelée de Granny Smith / Pain Brioché Maison
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Macédoinde de Légumes au Combawa / Sauce Rouille Safrané
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Risotto au Basilic & Pignon de Pain/ Coques Mariniéres / Sauce Chablis
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Caramel Beurre Salé / Glace au Grand Marnier Chocolat
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Menu 78€ par personne (Hors Boissons)

%@WMWJ&W&WW@WW@WW’



LCHbigle o Or

MENU CAPRICE

Srmeds 1.9 <ty




MENU CAPRICE
13 & 14 Avril

Gougeres au Comté
Mise en Bouche du Chef
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Mangue & Avocat / Voile Végétale / Lait de Coco au Gingembre
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Gaspacho de Petits Pois / Amande Douce / Gel de Yuzu & Espuma Beldi
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Raviole Noisette & Foie Gras / Texture de Saison / Pack Choi Confit / Sauce Poulette
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Ganache au Chocolat Blanc Valhrona / Sorbet Citron Basilique Minute
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Menu 78€ par personne (Hors Boissons)
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