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“Mise en Bouche
Verrine de Royale de Homard, dés de saumon fumé, gingembre rose
Quelques Gougéres au conté affiné

Foie Gras de Canard Maison parfumé au Cognac et Porto/
gelée de pomme verte / chutney dagrume /toast de brioche

— et

Velouté de Potimarron / Chataignes, grillées / pour vous réchauffer

—erate
/

Volaille en dodine/ Tarc;’ﬁne au foie gras de canard / Jus (ger aux morilles
"Millefeuille de pomme Amandine au Parmesan

— s

Finger au Chocolat Valhrona/ Caramel Beurre Salé / éclats de noisettes & pistache

“Mignardises assorties pour accompagner votre café

Prix du menu de Noel & Saint Sylvestre - 60 € .
Toute réservation sera effective dés réception du paiement par virement
Commandes a retirer sur place le 24 & 31 Décembre entre 12h et 17h

“ NOUS AVONS LE PLAISIR DE VOUS OFFRIRR
'40% SUR TOUT NOTRE LIVRE DE CAVE

Restaurant L’Aigle d’Or - 8 rue de Paris 77183 Croissy Beaubourg
(@ @restaurant_|_aigle_dor / L’'Aigle d’Or

) restaurant@aigledor.fr - .60.05.31.33

JEUNES RESTAURATEURS



Prix au Kilo Les 5009

Saumon Fumé au Bois d’hétre par nos soins 80€ 45€
(Tranché ou Entier)
Terrine de Nougat de Volaille 70€ 30€

(Trompettes de la mort, estragon,
brisures de foie gras ...)

Fote Gras de Canard Cuit au Naturel 100€ 55€

La Volaille entiére en Dodine préte a déguster 120 € Punité (environ 6 /7 pers)
(Farce fine aux cépes & Foie gras)
Pour 6 personnes

Garniture recommander 10€ la part pour 1 personne

f)\/liﬂ'eﬁuiﬂé Lamandine au parmesan

Commander 1 semaine & Pavance si possible \
Toute véservation sera effective dés réception du paiement par virement ou espéces
Commandes & retirer sur place, tous les jours avant 10h & partir du 21 Décembre

NOUS AVONS LE PLAISIR DE VOUS OFFRIRR
-40% sSUR TOUT NOTRE LIVRE DE CAVE

Restaurant L’Aigle d’Or - 8 rue de Paris 77183 Croissy Beaubourg
f@ @restaurant_|_aigle_dor / L’'Aigle d’'Or
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&

JEUNES RESTAURATEURS



